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RISCHI PER LA SICUREZZA

e cadute, scivolamenti

Poiché le mansioni delle cuoche variano dalla preparazione e distribuzione dei pasti, alla pulizia del
refettorio, ¢ ipotizzabile il rischio di scivolamento o caduta nel caso di pavimento bagnato o unto. Si
ritiene tuttavia piuttosto ridotta la frequenza di questo rischio.

e Preparazione pasti

Dall’analisi del registro infortuni non risultano infortuni legati a questo tipo di attivita.

Nella fattispecie si pud quindi affermare che tutte le operazioni di preparazione, cottura e
distribuzione dei cibi in cui sia possibile 1'utilizzo di piccoli elettrodomestici da cucina, potra
ridurre 1 rischi presenti, ma le operazioni che non possono essere ricondotte all’utilizzo degli
elettrodomestici, dovranno essere eseguite con prudenza e secondo opportune procedure di lavoro.
Si rileva un rischio presente in relazione all’utilizzo di fiamme libere per la cottura dei pasti.

RISCHI PER LA SALUTE

e Movimentazione manuale dei carichi

La movimentazione manuale dei carichi € un rischio cui il personale addetto alla preparazione dei
pasti pud essere soggetto. In questo caso la valutazione puo essere solo soggettiva e non oggettiva.
Tuttavia attraverso le opportune procedure di movimentazione manuale dei carichi, sara formato il
personale addetto, in particolare in relazione alla movimentazione di pentole e cassette di alimenti e
provviste.

Anche per il personale addetto alla cura dei bambini ¢ possibile prevedere un modesto rischio
relativo alla movimentazione manuale dei carichi, in quanto pur essendo di peso inferiore ai 20 kg, i
bambini (specialmente i lattanti), necessitano piu volte, nel corso della giornata, di essere presi in
braccio.

e Pulizia locali e attrezzature

Questo tipo di lavori richiede 1’utilizzo di prodotti detergenti e attrezzature in prevalenza manuali. I
rischi, legati all’utilizzo dei prodotti-detergenti come candeggina ed ammoniaca, esistono nel caso
in cui si faccia un utilizzo improprio degli stessi (es. miscelare candeggina e ammoniaca). In realta
se 1 prodotti sono utilizzati in modo appropriato, quindi diluiti in acqua e non mischiati tra loro, non
si evidenziano rischi particolari. Pertanto il magazzino o ’armadio in cui sono depositate le
confezioni dei prodotti dovra essere opportunamente chiuso, tenuto fuori dalla portata dei bambini,
e con le segnalazioni opportune di pericolo e prudenza.

FORMAZIONE ANTINCENDIO E PRONTO SOCCORSO

Nel corso degli anni 2000 e 2001 sono stati attivati specifici corsi di formazione antincendio e
pronto soccorso per il personale dipendente
E’ prevista 1’attivazione di nuovi corsi per addetti antincendio e per il primo soccorso
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